00

MICHELIN
2025

Chef Andrea Saverino

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati

I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e
successivamente decongelati per l'utilizzo

I clienti sono mvitati a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze, saremo lieti di
guidarvi nella giusta scelta de1 piatti.

Coperto € 4,00 Tel : 3923-1089999



Menu Degustazione

Pensiamo che la migliore espressione
della nostra cucina, s1 possa apprezzare optando per 1l
menu degustazione

lo proponiamo affidandoci completamente a1 nostri Chef

“Idee In movimento” 5 portate € 70,00

escluso bevande , incluso coperto

I Menu degustazione per la complessita di preparazione si intendono possibilmente
per tutto 1l tavolo , bambini esclusi



I nostr1 crudi

Gamber1 rossi™ * carciofo datter:
passion-fruit

€25.00

Carpaccio di pescato™ ™ puntarelle e agrumi

€25.00



Antipasti

Ventresca di tonno atfumicato al rosmarino
rucola selvatica, limone fermentato e uova di pesce
(4)
€ 23,00

Polpo™ *e patate
N'duja di Spilinga, spuma di patate
chips di batata e patate viola, prezzemolo
(4-7-14)
€ 22,00

Tartare di manzo

frutti d1 bosco,senape, castagna sofhata, vino cotto
tartufo bianchetto
(10)
€ 24.00

Rapa rossa in crosta di sale
tartufo nero pregiato,pinol,athlla

(6)
€ 20,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati
per l'utilizzo



Primi

Tagliolino fumée

tartare di gambero rosso*,caviale di melanzana pistacchi siciliani e menta
(1-2-3-8-9)
€26,00

Camouflage mediterraneo

crudo e cotto di frutti di mare,seppia**gamberi*riccio*alghe
Riso "Carnaroli Gallo riserva"
(2-4-7-9-14)
€26,00

Pappardella al ragu di cinghiale
(1-3-9)
€20,00

Tortello rosa di ricotta di capra

burro di Normandia,salvia ,crema di parmigiano 36 mesi
tartufo nero pregiato
(3-7)
€25,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati
per l'utilizzo



Secondi

Filetto di pescato **
crema di mandorle dolci,cocco ,cime di rapa e kumquat
(4-8)
€36,00

Capesante e Foie gras George Bruck’s

sferificazione di Pedro Ximenez ,sedano rapa ,mela e nocciole del Piemonte
tostate
(4-7-9)
€36,00

Controfiletto di cervo
lamponi , zucca arrosto
(9-10)
€30,00

Carciofo

topinambur,datteri e passion fruit

(1)
€20,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati
per l'utilizzo



