
Chef Andrea Saverino

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati

I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e 
successivamente decongelati per l'utilizzo

I clienti sono invitati a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze, saremo lieti di 
guidarvi nella giusta scelta dei piatti. 

Coperto € 4,00 Password Wi-Fi : almoro1234



Menu  Degustazione

Pensiamo che la migliore espressione
della nostra cucina, si possa apprezzare optando per il

menù degustazione

      lo proponiamo affidandoci completamente ai nostri Chef         

“Idee in movimento”                        6 portate € 75,00

  escluso bevande , incluso coperto

 I Menù degustazione per la complessità di preparazione si intendono possibilmente
per tutto il tavolo , bambini esclusi



Antipasti

Trittico di tartare dello chef 
(4-10)

€ 23,00

Polpo di scoglio
humus di ceci , puntarelle e arancia  

(11-14)
€ 24,00

Battuta di manzo
midollo al kamado e bucce di patate croccanti   

(10)
€ 22.00

Carpaccio di rapa rossa fumè
rucola del nostro orto , parmigiano reggiano 24 mesi, 

pera marinata, senape e noci 
(8-10)

€ 20,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati 
per l'utilizzo



Primi 

Linguina Mancini allo scoglio   
 ragù di conchigliacei , riccio ,anemoni e alghe  

(1-4-9-14)
€ 26,00

Gnochetto alla gallinella dell'Elba  
carciofo e bottarga di muggine  

(1-3-4-9)
€ 24,00

Riso Carnaroli "Gallo Riserva" 
bieta, porcini,parmigiano reggiano 48 mesi e tartufo uncinato  

(7-9)
€ 23,00

Pappardelle al cinghiale    
(1-3-9)

€ 20,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati 
per l'utilizzo



Secondi

    Filetto di morone ** 
salsa di cannolicchi e cime di rapa    

(4-7-9-14)
€ 32,00

Pancia di maiale 24
morbido di patata al limone , sedano in osmosi 

e taratre di gambero rosso*
(2-9-10)
€ 30,00

Petto d 'anatra 
la sua jus,rocher de suoi fegatelli alla nocciola, polpetta fritta  

e zucca arrosto 
(1-3-7-8-10)

€ 30,00

Carciofo
topinambur, cynar e menta 

(1)
€ 18,00

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere surgelati
I prodotti contrassegnati con ** sono stati acquistati freschi, abbattuti di temperatura e successivamente decongelati 
per l'utilizzo



Tiramisu 3.0 
bavarese al mascarpone, gelato al cioccolato venezuelano fondente 100% ,

daquoise al tartufo uncinato , meringa bruciata, spugna e crumble  al cacao e
crema inglese al caffè e cardamomo

(1-3-7-8)
€ 14,00

Crema bruciata,
torta di mele di "nonna Fede" , crema di mele al forno e cannella 

(1-3-7)
€ 12,00

Sfera fondente 
bavarese al gianduia , namelaka al cioccolato vietnamita e sablè alla nocciola

(1-3-7-8)
€ 14,00

I nostri cantucci
(1-3-8)
€ 5,00


